
とろろと自家製ダレの美味しいハーモニー♪♪♪
とろろダレに合うお肉を肉好きスタッフ達と吟味しました！！そして、肉汁が逃げない・そし
てとろろダレがよりいっそう、美味しく絡む切り方を発見（＞▼＜）
余ったとろろダレをご飯にかけて、２度美味しい♪♪♪

脂が美味しいシマ腸を、あっさり大葉で包んだら・・・まぁ～最高です♪♪♪
ただ大葉で包むだけで終わらないのがかわちどん！！！
ホルモンと大葉の相性をより美味しくするために大葉にも一工夫！！！
さっぱりしていて、後味がうまい！！後引く美味しさです！！

ワサビ醤油なら、どこにでもある。
かわちどんでしか楽しめない味、開発です！！！
口に入れた瞬間に　しゅわ～っと泡醤油がとけて風味だけが残るんです！！
楽しい食感にワクワクです♪♪♪
『熱・冷』の食感も楽しめます！！！


